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ประเภทอาหาร ปริมาณและหนTวยที่อนุญาตให=ใช= (ระบุตามแหลTงอ=างอิง) ผลการประเมิน 
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1  แปลงหนTวยจากเปอรiเซ็นตi (%) เปmน มิลลิกรัมตTอกิโลกรัม (มก./กก.) หรือ parts per million (ppm) คือ เปอรiเซ็นตi (%) x 10,000 

2  กรณีผลิตภัณฑiที่มีลักษณะเปmน ผง / เข=มข=น ให=คำนวณในสภาพพร=อมบริโภค ตามวิธกีารคำนวณหน=า 2 

3  ประเภทอาหาร ระบุตามประเภทอาหารตามแหลTงข=อมูลที่อ=างอิงการใช=วัตถุเจือปนอาหาร เชTน อ=างอิงประกาศ สธ.281 ให=ระบุประเภทอาหารตามประกาศ สธ. , อ=างอิง CODEX ให=ระบุประเภทอาหารตามหมวดอาหารของ CODEX เปmนต=น 

4  Status quo หมายถึง รายการและปริมาณของวัตถุเจือปนอาหารที่อนุญาตกTอนประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 281) พ.ศ.2547 เรือ่งวัตถุเจือปนอาหาร และยังคงสถานะอนุญาตให=ใช=  
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1.ผลิตภัณฑ+ลักษณะ ผง 

1.1  การคำนวณผลิตภัณฑiในสภาพพร=อมบริโภค 

อัตราสTวนในการเจือจาง (วิธีชง)            ผลิตภัณฑi ………………..(A) กรัม ตTอน้ำหรือของเหลว…………………..(B) มล.     

สัดสTวนของผลิตภัณฑiในสภาพพร=อมบริโภค คือ ……………..…………(A)/……………..……..(D) + …………..……(B)  

              = ……………………(C)  

1.2  การคำนวณวัตถุเจือปนอาหารในผลิตภัณฑiสภาพพร=อมบริโภค  

สูตร   : [………………..(A) x ……….……….(E) ppm ] / ...............................(C) = ............................(F) ppm 

 

2. ผลิตภัณฑ+ลักษณะ เข4มข4น 

2.1 การคำนวณผลิตภัณฑiในสภาพพร=อมบริโภค 

อัตราสTวนในการเจือจาง ผลิตภัณฑi ………………..(G) สTวน ตTอน้ำหรือของเหลว…………………..(B) สTวน         

สัดสTวนของผลิตภัณฑiในสภาพพร=อมบริโภค คือ ………………..(G) +…………………..(B) = .........................(H) สTวน   

  

2.2  การคำนวณวัตถุเจือปนอาหารในผลิตภัณฑiสภาพพร=อมบริโภค 

 สูตร    : [.....................(G) x...................... (E) ppm ] /.......................(H) = ............................ (F) ppm  

-2- 

วิธีการคาํนวณปริมาณวตัถเุจือปนอาหารในสภาพพร้อมบริโภค 

หมายเหต ุ  1) A = น้ำหนักผลิตภัณฑ:ที่เป?นผง หนAวยเป?น กรัม   B = ปริมาณน้ำหรือของเหลว หนAวยเป?น มิลลิลิตร    C, H = ปริมาณหลังผสม 

      D = คAาความหนาแนAน                                  E = ปริมาณวัตถุเจือปนในสูตรของผลิตภัณฑ:หนAวยเป?น มก./กก. หรือ ppm  

      F = ปริมาณวัตถุเจือปนอาหารในผลิตภัณฑ:สภาพพรYอมบริโภค G = ปริมาณผลิตภัณฑ:ที่เขYมขYน                                  

                2) หากปริมาณของวัตถุเจือปนอาหารไมAถึง 100% ตYองนำปริมาณนั้นมาคำนวณดYวย 
 


